
１㎏/袋

営業時間

小振りの芋を丸ごと干し上げました。ソフトな食感と希少さで人気の品

　　甘さ・コクに定評の品種「いずみ」使用。　薪による丁寧な蒸かしと天日乾燥

　　ビタミンＥ．ビタミンＢ群・食物繊維等体に良いものがたくさん含まれています。

　　中でもカリウムは体のむくみ解消、高血圧を防いでくれる働きがあります。

「いずみ」を大釜で蒸し上げ丁寧に天日干しして仕上げた人気No1の商品

８００ｇ/袋

商品お届けは、12月下旬から1月上旬の予定です。尚、天候によっては、お届けが予定より遅れる場
合がございますので、ご了承下さい。

（簡易包装でのお届けになります。開封後は、ジッパー付の袋に入れ冷蔵庫での保管をお勧めいたします）

お問合せ先 ご注文書
①平干し ②丸干し上越市中田原110-62

住　所
㈱新潟日報高田南販売ｾﾝﾀｰ

☎   025-522-2550
氏　名　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　様

個 個

FAX　025-522-5755
平日　　 9:00～17:00

日・祝日 10:00迄
電話番号　　　　　　　　　　　　　　　－

毎年大好評の茨城県産・干しいも

（写真は丸干し芋です。自然食品ですので写真と若干異なることもあります）

②丸干しいも ３，５００円（税込）

①平干しいも ３，２００円（税込）
安全・安心な自然食品

常陸大宮市

【藤田ファーム】

謹製・天然乾燥品

事前予約受付中！！
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